
 

Les Apéritifs 
 

Kir tranquille, 6,50 euros 
pêche, cassis, framboise, mûre 
 

Cocktail Maison 9,00 euros 
 

Kir pétillant 8,00 euros 
 

Kir Royal 12,50 euros 
 

Coupe de Vouvray pétillant 7,50 euros 
 

Coupe de Champagne 12,00 euros 
 

Spritz 9,00 euros 
 

Martini, Suze, Porto 7,00 euros 
 

Gin tonic 9,00 euros 
 

Américano maison 10,00 euros 
 

Whisky, 
Jack, Talisker, Knockando, Cardhu, Caol ila, The single ton 9,00 euros 
 

Lagavulin 16 ans 12,00 euros 
 

Boissons diverses 
 

Eaux minérales 75 cl, 6,00 euros 
Badoit rouge, Évian  
 

Chateldon, 6,90 euros 
Eau minérale naturelle gazeuse 
 

Sodas, Jus de fruit 5,00 euros 
 

Cocktail de jus de fruits 8,00 euros 
 

Café, Décafeïné 3,00 euros 
 

Double café 5,00 euros 
 

Café du XII,  9,00 euros 
Grand Marnier chantilly maison 
 

Infusion, Thé,  4,00 euros 
Dammann Frères 



 

Effervescents 
 

Vouvray brut, A. Monmousseau 28,00 euros 
 

Vouvray brut, 
“Domaine de la Fontainerie”, C. Dhoye-Deruet 29,00 euros 
 

Vouvray brut, Brédif 29,00 euros 
 

Vouvray brut, Domaine Huet 39,00 euros 
 

Chenin non dosé, T. Delalle 29,00 euros 
 

Montlouis brut tradition, J. Blot 36,00 euros 
 

Montlouis brut Triple Zéro, J. Blot 45,00 euros 
 

Les Champagnes 
 

Champagne Gobillard, Blanc de Noir “Récoltant” 59,00 euros 
 

Champagne Devaux, Blanc de Noir 59,00 euros 
 

Champagne Devaux, Blanc de Blanc 69,00 euros 
 

Champagne Brut, Charles Heidsieck 70,00 euros 
 

Champagne Taittinger, “Cuvée Prestige” 79,00 euros 
 

Champagne Louis Roederer, Brut 79,00 euros 
 

Champagne Deutz 79,00 euros 
 

Champagne Deutz, rosé 85,00 euros 
 

Champagne Devaux, rosé 85,00 euros 
 

Champagne Drappier 2014 99,00 euros 
 

Champagne Dom Pérignon 2010 269,00 euros 
 

Champagne Cristal Roederer 2012 289,00 euros 
 



 

Les Vins Blanc 

Vins de Loire sec 
 

Anjou 2019, “Rock ans Shiste”, Terra Vita Vinum 38,00 euros 
 

Anjou Blanc 2019, “Clos de la Roche Noire”, Domaine Montgilet 36,00 euros 
 

Menetou-Salon 2020, “Remoortere” 35,00 euros 
 

Montlouis-sur-Loire 2021, “Clos Rémus”, J. Blot 39,00 euros 
 

Montlouis-sur-Loire 2019, “Clos Michet”, J. Blot 49,00 euros 
 

Montlouis-sur-Loire 2019, “Les Hauts de Husseau”, J. Blot 56,00 euros 
 

Chinon Blanc 2021, “Les Côteaux”, Le Haut Midi, T. Pichet 36,00 euros 
 

Muscadet 2019, “Orthogneiss”, Domaine de l’Écu, F. Niger 32,00 euros 
 

Pouilly-Fumé 2021, “Les petites Aubues” Domaine Tabordet 39,00 euros 
 

Quincy 2022, “Les Follets”, Domaine des Ballandors 31,00 euros 
 

Reuilly 2020, “La Raie”, C. Lafond 27,00 euros 
 

Sancerre 2021, P. Martin 39,00 euros 
 

Sancerre 2021, “Les Monts Damnés” P. Martin 45,00 euros 
 

Saint Pourçain 2020, “Instant T” Les terres d’Ocre 28,00 euros 
 

Savennières 2018, “Clos du papillon” Domaine Closel 71,00 euros 
 

Savennières 2014, “Clos du papillon” Domaine Closel 73,00 euros 
 

Saumur 2019, “Clos des Oratoriens” château de Chaintres 39,00 euros 
 

Touraine Sauvignon 2020, “Le Cœur de Roches”, Mérieau 29,00 euros 
 

Vouvray 2018, “Vigne Blanche”, M. Brédif 28,00 euros 
 

Vouvray 2018, “Domaine de la Fontainerie”, C. Dhoye-Deruet 29,00 euros 
 

Vouvray 2022, “Sec Tendre”, A. Monmousseau 29,00 euros 
 

Vouvray 2021, “Les Promenards”, M. Cosme 31,00 euros 
 

Vouvray 2021, “Les Enfers”, M. Cosme 34,00 euros 
 

Vouvray 2014, “Coteaux Les Brûlés”, C. Dhoye-Deruet 36,00 euros 
 

Vouvray 2019, “Le Clos de la Meslerie”, P. Hahn 42,00 euros 
 

Vouvray 2019, “Domaine Huet”, “Le Haut Lieu” 44,00 euros 
 

Vouvray 2016, “Les pentes de la Folie”, S. Brunet 47,00 euros 
 

Touraine Azay-le-Rideau 2020, “Domaine des Hauts Baigneux” 43,00 euros 
 

Fiefs Vendéens 2021, “Les Clous”, T. Michon 34,00 euros 
 

Cheverny 2019, “Domaine de Veilloux, Les Veilleurs”, M. Quenioux 29,00 euros 
 

Cheverny 2019, “Domaine de Veilloux, Argilo”, M. Quenioux 39,00 euros 
  

Romorantin 2019, “Domaine de Veilloux”, M. Quenioux 41,00 euros  



 

Les Vins Blanc 
 

Vins de Loire demi-sec 
 

Vouvray 2018, “Domaine de la Fontainerie”, C. Dhoye-Deruet 29,00 euros 
 

Vouvray 2020, “Domaine Huet”, “Le Haut Lieu” 49,00 euros 
 

Vin de France 2020, “Cuvée Antoine”, P. Lambert 44,00 euros 
 

Vins de Loire mœlleux 
 

Coteaux de l’Aubance 2019, Domaine Montgilet 36,00 euros 
 

Vouvray 2018, “Coteaux les Brûlés”, C. Dhoye-Deruet 39,00 euros 
 

Vouvray 2018, “Clos du Bourg”, Domaine Huet 62,00 euros 
 

Languedoc Blanc 
 

Terrasses du Larzac 2020, “La Baronnie”, Domaine de Jonquières 43,00 euros 
 

Alsace 
 

Sylvaner Grand Cru Zotzenberg 2018, A. Gilg 43,00 euros 
 

Riesling “Coteaux d’Obernai”, 2019, R. Blanck 36,00 euros 
 

Riesling Grand Cru Zotzenberg 2019, A. Gilg 44,00 euros 
 

Riesling Grand Cru Moenchberg 2018, A. Gilg 44,00 euros 
 

Côte du Rhône 
 

Condrieu 2020, “Pagus Luminis”, L. Cheze 65,00 euros 
 

Bourgogne 
 

Côteaux Bourguignons 2021, Vincent Bouzereau 29,00 euros 
 

Rully 1er cru 2018, “Molesme”, J.-B. Ponsot 54,00 euros 
 

Chablis 2021, “Grand Regnard” 54,00 euros 
 

Mercurey 2020, “La Chagnée”, P. Garrey 56,00 euros 
 

Côte de Beaune 2019, “Le Clos des Topes Bizot”, C. Lescure 56,00 euros 
 

Côte de Beaune 2018, “La Grande Châtelaine”, C. Lescure 58,00 euros 
 

Meursault 2019, “Les Narvaux”, Vincent Bouzerau 89,00 euros 
 

Meursault 2020, “Les Narvaux”, Vincent Bouzereau 98,00 euros 
 

Meursault 1er cru 2019, “Les Poruzots”, Vincent Bouzereau 106,00 euros 
 

Meursault 1er cru 2020, “Les Charmes”, Vincent Bouzereau 145,00 euros  



 

Les Magnums Blanc 
La Clape 2019, “Château de Ricardelle” 59,00 euros 
 

Pouilly Fumé 2020, “Les Petites Aubues” 69,00 euros 

Les Vins Rosés 
Chinon 2021,W. Rousse 25,00 euros 
 

Reuilly 2020, “La Grande Pièce”, C. Lafond 29,00 euros 
 

Côte de Provence 2021, “Première Cuvée”, Vallombrosa 33,00 euros 
 

Côte de Provence 2019, “Miraval” 45,00 euros 

Les Vins Rouge 
Vins de Loire 

 

Pinot Noir 2021, “Les Cailloux”, Les terres d’Ocre 29,00 euros 
 

Anjou Villages Brissac 2017, “Les Yvonnais”, Dom. Mongilet 39,00 euros 
 

Cheverny 2018, “Domaine de Veilloux, Argilo”, M. Quenioux 39,00 euros 
 

Bourgueil 2019, “Les Couplets”, T. Pichet 29,00 euros 
 

Bourgueil 2017, “Brétèche”, D. Chevalerie - P. Caslot 33,00 euros 
 

Bourgueil 2021, “L’Ange”, T. Pichet 35,00 euros 
 

Bourgueil 2015, “Galichet ”, D. Chevalerie - P. Caslot 39,00 euros 
 

Bourgueil 2017, “Galichet ”, D. Chevalerie - P. Caslot 39,00 euros 
 

Bourgueil 2018, “Grande Réserve ”, T. et D. Gambier 40,00 euros 
 

Saint Nicolas de Bourgueil 2020, “Les Perruches”, G. Vallée 29,00 euros 
 

Saint Nicolas de Bourgueil 2019, “L’Envolée”, G. Vallée 42,00 euros 
 

Chinon 2020, “La cuisine de ma mère”, N. Grosbois 28,00 euros 
 

Chinon 2018, “Le Bois Beaumont Vieilles vignes”, W. Rousse 29,00 euros 
 

Chinon 2021, “La Sirène Rouge”, W. Rousse 32,00 euros 
 

Chinon 2022, “Hérault IK”, Éric Hérault 36,00 euros 
 

Chinon 2018, “Vieilles Vignes”, P. Alliet 42,00 euros 
 

Chinon 2017, “Chêne Vert”, P. Lambert 42,00 euros 
 

Chinon 2016, “La Croix Boissée”, P. Lambert 44,00 euros 
 

Chinon 2019, “Le Clos du Noyer”, N. Grobois 59,00 euros 
 

Chinon 2019, “L’Obsession”, N. Pointeau 37,00 euros 
 

Chinon 2017, “Réserve privée”, Marc Brédif 39,00 euros 
 

Chinon 2019, “Gabare”, N. Grosbois 43,00 euros  



 

Les Vins Rouge 
Touraine 2017, “Les grands champs”, J.-F. Mérieau 28,00 euros 
 

Touraine Gamay 2022, “PI 1953 G”, T. Delalle Produit sur Luynes 28,00 euros 
 

Touraine 2017, “Le bois Bonnard”, G. de Nouël 29,00 euros 
 

Touraine 2019, “Le bois Bonnard”, G. de Nouël 31,00 euros 
 

Touraine 2019, “Le Clos de la Peuvrie”, G. de Nouël 29,00 euros 

 

Vin de France, “Cuvée Jacques”, T. Michon 31,00 euros 
 

Fiefs Vendéens 2018, “Reflets”, T. Michon 36,00 euros 
 

Fiefs Vendéens 2017, “Le Poiré”, T. Michon 38,00 euros 
 

Val de Loire 2019, “Le Four Blanc”, T. Delalle  35,00 euros 
Produit sur Fondettes 
 

Saumur Champigny 2018, “Les Clos Lysières”, D. Joseph 35,00 euros 
 

Saumur Champigny 2017, “Château Yvonne” 46,00 euros 
 

Saumur Champigny 2019, “Terres Chaudes”, T. Germain 48,00 euros 
 

Saumur Champigny 2017, “Les Poyeux”, D. Joseph 49,00 euros 
 

Sancerre rouge 2019, Conte Lafond 49,00 euros 
 

Alsace Rouge 
 

Pinot Noir 2019, “Élevé en Barriques”, Domaine Gilg 42,00 euros 
 

Côte du Rhône 
 

Côte du Rhône 2016, “Les Chaux de Fontbonau”, D. Fontbonau 32,00 euros 
 

Côte du Rhône 2017, “Domaine de Fontbonau”, D. Fontbonau 36,00 euros 
 

Crozes-Hermitage 2018, “Les Hauts du Fief”, Cave de Tain 39,00 euros 
 

Côte Rotie 2017, “La Germine”, Benjamin et David Duclaux 98,00 euros 
 

Châteauneuf-du-Pape 2006, “Château Beaucastel” 149,00 euros 
 

Châteauneuf-du-Pape 2000, “Château Beaucastel” 159,00 euros 
 

Les Magnums Rouge 
Chinon 2017, “Chêne Vert”, P. Lambert 96,00 euros 
 

Chinon 2016, “Croix Boissée”, P. Lambert 98,00 euros  



 

Les Vins Rouge 
Beaujolais 

 

Chénas 2019, “Quartz”, D. Piron 31,00 euros 
 

Côte de Brouilly 2018, “Crêt des Garanches”, S. Dufaitre 28,00 euros 
 

Régnié 2016, “Croix Penet”, D. Piron 33,00 euros 
 

Régnié Coteaux de Vallière 2019, “Domaine de Colette” 34,00 euros 

 

Bourgogne 
 

Auxey-Duresses 1er cru 2020, V. Bouzereau 59,00 euros 
 

Mercurey 1er cru 2020, “Clos de Montaigu”, P. Garrey 69,00 euros 
 

Beaune 1er cru 2018, “Les Chouacheux”, C. Lescure 82,00 euros 
 

Pommard 2018, “Les Vaumuriens”, C. Lescure 98,00 euros 
 

Volnay 1er cru 2019, “Les Santenots”, V. Bouzereau 126,00 euros 
 

Pommard 1er cru 2018, “Les Bertins”, C. Lescure 129,00 euros 
 

Corton Grand Cru 2019, “Les Fiètres”, V. Bouzereau 159,00 euros 
 

Vosne Romanée 1er cru 2019, “Les Suchots”, C. Lescure 209,00 euros 
 

Bordeaux 
 

Saint Estèphe 2019, “Château Mac Carthy”, H. Duboscq 43,00 euros 
 

Saint Estèphe 2015, “Château tour de Marbuzet”, H. Duboscq 59,00 euros 
 

Saint Estèphe 2017, “Château les Ormes de Pez”, J-M. Cazes 59,00 euros 
 

Saint Julien 2014, “Duluc de Branaire - Ducru”, 69,00 euros 
 

Pauillac 2017, “Château Pichon Contesse Réserve”, 75,00 euros 
 

Saint Estèphe 2017, “Haut Marbuzet”, H. Duboscq 79,00 euros 
 

Sainte Foy 2018, Côtes de Bordeaux, “Château Martet”, 79,00 euros 
                                Réserve de Famille 
 

Sud-Ouest 
 

Cahors 2018, “Château de Haute-Serre” 35,00 euros 
 

Côte de Gascogne 2009, “Menhir”, Domaine Brumont 49,00 euros  



 

Les Vins Rouge 
Languedoc 

 

Terrasses du Larzac 2017, “La Croix Chaptal” 29,00 euros 
 

Terrasses du Larzac 2020, “La Baronie”, Château de Jonquières 39,00 euros 
 

Terrasses du Larzac 2021, “Les Garigoles”, Domaine Coston 49,00 euros 
 

Terrasses du Larzac 2021, “Arboussas”, Domaine Coston 59,00 euros 
 

Grès de Montpellier 2020, “L’Éxubérant”, B. Viot 39,00 euros 
 

Corbières 2016, “Inédite”, Domaine Cendrillon 41,00 euros 
 

Côtes Catalanes 2019, “Segna de Cor”, Domaine Roc des Anges 39,00 euros 
 

La Clape 2020, “Cuvée Juliette”, Château de Ricardelle 53,00 euros 
 

La Clape 2017, “Cuvée Juliette”, Château de Ricardelle 55,00 euros 
 

Les Creisses 2020, “Vin de Pays d’Oc” 51,00 euros 

Digestifs 
Mandarine, Impérial Napoléon 9,00 euros 
 

Get 27 9,00 euros 
 

Cognac Camus, Ile-de-Ré  9,00 euros 
 

Eau de Vie, Blanche 9,00 euros 
 

Grand Marnier, cordon rouge 9,00 euros 
 

Bas Armagnac, Château de Laubade, 12 ans 11,00 euros 
 

Cognac xo, Delaitre 11,00 euros 
 

Rhum bumbu black 12,00 euros 
 

Rhum Dos Madéras 5+5 12,00 euros 
 

Diplomatico 12,00 euros 
 

Don Papa 12,00 euros 
 

Calvados, Château du Breuil, 15 ans 15,00 euros 
 

Cognac xo, Lhéraud, “L’Oubliée N° 48” 17,00 euros 
 

Calvados, Château du Breuil, 20 ans 20,00 euros 
 


